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FREE WIFI

Etablissement ouvert

IN 38 LANGUAGES 
AND FIND OUR MENU

SCAN IT

Carte de Printemps  

Tartelette aux myrtilles 12 € Assiette gourmande  15 €

Gourmet pastry plateBlueberry tartlet

Les Desserts 

Cigare au chocolat Valrhona & praliné cacahuète,
crème anglaise au foin et cacahuètes caramélisées      13 €

Cigar with chocolate & peanut praline, hay custard and caramelized peanuts

Profiteroles préparées « minute » au chocolat chaud Valrhona   13 €

Minute maid profiteroles with Valrhona hot chocolate sauce

Sablé breton et banane flambées au vieux rhum, 
crémeux au mascarpone vanillé et caramel de banane  13 €

«Sablé Breton» and bananas flambéed with rum, vanilla mascarpone and banana caramel  

Baba bouchon au rhum et sa glace vanille, sauce caramel au beurre salé    13 €

Rum cake baba with vanilla ice cream, caramel with salted butter sauce

Crème brûlée aux fèves de tonka, tuile au grué de cacao      12 €

«Crème brûlée » with tonka beans

Coupe glacée, Glaces et sorbets
Ice cream cup and sorbets

Coupe glacée « Hôtel du Port » 12 €

« Hôtel du Port » Ice cream cup

Nous tenons à votre disposition une fiche des allergènes contenus dans nos recettes


